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Wichtige Sicherheitshbestimmungen

1700¢c
1300cc

« Richten Sie die Wassermenge nach dem jeweiligen Rezept!
1300cc fiir Sojamilch/Suppen - 1700 cc fiirTofu

o Kein heiBes Wasser verwenden!!!

Il@(]g ¢ Nicht mehr als 1 Messbecher trockene Bohnen einfiillen!

e Vor der Reinigung des Gerites ist es aus Sicherheitsgriinden notwendig
die Sicherheitsabdeckung auf die Schneidemesser zu geben!
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* Beim Waschen des Hauptteiles achten Sie bitte sorgfiltig darauf dal
kein Wasser in den unteren Teil eintritt!

e Ziehen Sie wahrend des Gebrauches keinesfalls das AnschluBkabel aus dem
Geriit und geben Sie den VerschluBgriff nicht riickwirts!

e Unmittelbar nach Gebrauch des Gerites den unteren Teil des Hauptteiles
nicht berithren — nach Fertigstellung eines Programmes ist dieses SEHR HEISS!!

* Benutzen Sie das Gerit nur an ebenen Flachen!

e Beriihren Sie das AnschiuBkabel nicht mit nassen Handen!

¢ Halten Sie sich wihrend dem Gebrauch des Gertes nicht in unmittelbarer Nahe
auf — es konnte wihrend der Zubereitung heiler Dampf austreten!

e Wenn ein Arbeitsgang (z.B. durch Stromausfall) unterbrochen wird — beginnen Sie

nachmale mit nenen 7Zutaten



WISSENSWERTES fiir Gesundheit und Geschmack:

Welche Sojabohnen kiénnen zur Herstellung von Sojamilch verwendet werden?
Grundsatzlich alle Arten — auch die schwarzen Bohnen, die aus Japan oder Korea kommen.

Der Geschmack der Sojamilch ist von der Art der verwendeten Sojabohnen abhiingig,
Manchmal erzeugen Sojabohnen einen rauhen, pfeffrig unangenehmen Geschmack.
Wir kénnen Ihnen nur raten verschiedene Arten von Sojabohnen auszuprobieren.

Auch wenn das Geriit eine Herstellung von Sojamilch OHNE VORHERIGES
EINWEICHEN der Bohnen ermdglicht, so raten wir Thnen dennoch die So jabohnen ca.

3 —4 Stunden in Wasser einzuweichen bevor sie zur Herstellung von Milch verwendet
werden.

Die in der Sojabohne enthaltenen Bitterstoffe werden dadurch gelost (bitte nach dem
Einweichen 3 mal griindlich waschen!) und der Geschmack der Sojamilch wird dadurch
weicher und angenehmer.

SuBen Sie die fertige Sojamilch ganz nach Threm Geschmack — probieren Sie nach
Herzenslust! Honig, Ahornsirup, Rohrzucker schmecken besonders Kindern.
Vanille, Schockolade oder Kakao lassen sich ebenso beimengen wie Mandelcreme,
Cashewereme oder Macadamiacreme.

Wenn Sie mochten kénnen Sie auch schon vor der Zubereitung der Sojamilch durch
Beifiigen von zB. Mandeln, Erdniissen, Semsam usw. den Geschmack der Milch andern,

Verwenden Sie kein sauerndes Obst da dieses die Milch gerinnen 148t

JOGHURT 1Bt sich ganz einfach durch ein JOGHURT-FERMENT (in jedem Reformhaus
erhéltlich) herstellen. Dieses kann auch mit Obst vermischt werden
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Fiillen Sie 1 Messbecher (mitgeliefert) mit Sojabohnen (max. 100 g) und waschen

Sie diese sorgfiltig. Das Filtergeh#use eignet sich dafiir bestens! Entfernen Sie kleine
Steinchen etc.

Befestigen Sie das mit den gewaschenen Bohnen gefiillte Filtergehéuse am unteren Teil
des Gerites durch Drehen im Uhrzeigersinn. ENTFERNEN SIE DIE ABDECKUNG

Fillen Sie den Edelstahlbehilter mit Wasser bis zur Markierung im Inneren des Koch-
topfes (1.700ccm). Verwenden Sie kein heilles Wasser!

Geben Sie den Oberteil auf den Edelstahlbehalter.

Klappen Sie den Griff nach vorne. Der Griff verschlieBt an der VerschluBvorrichtung
(Sicherheitskontakt!) am unteren Teil des Gerites mit einem deutlich hirbaren Knacken.
Stecken Sie das AnschluBkabel ein. Es leuchtet ein Licht auf und ‘die Maschine beginnt
zu , piepen”.



7. Wenn das Kontroll-Licht aufleuchtet driicken Sie den Knopf ,, TOFU* und die
Zubereitung beginnt. ZERKLEINERUNG beginnt erst nach ca. 10 Minuten!!!

8. Wenn das Licht blinkt und das Geriit ein akustisches Dauersignal gibt (piept) ist der
Vorgang abgeschlossen '

9. Entfernen Sie das AnschluBkabel vom Gerit.

e

10. Um das Geriit dffnen zu kénnen geben Sie den Haltegriff zuriick — die Sojamilch
(chinesische Art) ist fertig — VORSICHT — HEISS!!
Entfernen Sie den Schaum mit einem Sieb.

12. Entfernen Sie mit einem Sieb auch Bohnenpulpe (Riicksténde - Fruchtfleisch der
Bohne) indem Sie das Sieb 5 — 7 mal in den Topf eintauchen. Die Sojamilch oder der

Tofu hat danach einen weicheren, angenehmeren Geschmack. Wenn Sie dies nicht tun
hat der Tofu auch eine grébere, rauhere Beschaffenheit.
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13. Fiillen Sie den mitgelieferetn Becher zur Halfte mit Wasser und geben Sie das
Gerinnungsmittel fiir Tofu dazu — gut auflosen!

14. Geben Sie das aufgeldste Gerinnungsmittel in eine ausreichend groBe Schiissel (ca. 2 1).
15. Schiitten Sie die gefilterte Sojamilch langsam aus dem Kochtopf in die Schiissel mit dem
aufgeldsten Gerinnungsmittel — halten Sie dabei den Griff des Topfes mit der rechten
Hand und fiihren Sie den Boden des Topfes mit der linken Hand — und warten Sie

ungefiihr eine Minute — nicht umriihren!!
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16. Legen Sie das Filtertuch auf den Boden der Tofu-Form.

17. Schipfen Sie den geronnenen Tofu mit dem mitgelieferten Sieb in die Tofu-Form
mit dem Filtertuch (die Enden des Tuches schlagen Sie )iiber den Tofu — lassen Sie davor
iiberschiissiges Wasser abfliessen.

18. Bedecken Sie nun den Tofu mit der Késeform und pressen Sie leicht um iiberfliissiges
Wasser zu entfernen. Das konnen Sie auch durch Beschweren (z.b. mit einem Glas)
erreichen.

19, Umdrehen und Form entfernen.

20. Entfernen Sie das Filtertuch — der Tofu ist fertig! :

21. Geben Sie den Abdeckschutz auf das Schneidemesser bevor Sie das Gerit reinigen.

22. Wenn Sie das Gerét waschen achten Sie bitte sorgfiltig darauf, dafl kein Wasser in den
Oherteil des Gerites eindringen kann.



Herstellung von Sojamilch — ,,Koreanische Art“

SIEHE HERSTELLUNG VON SOJAMILCH FUR TOFU!
NUR ANDERUNG DER WASSERMENGE!!!

Bild 1: Fiillen Sie den Kochtopf mit 1.300 ccm Wasser (siche Markierung im Innenteil —
NICHT WENIGER !!!)

Verwenden Sie kein heiBes Wasser! Fiillen Sie den mitgelieferten Mef3becher
mit Sojabohnen — 100 g und waschen Sie die Bohnen sorgfiltig. Entfernen Sie
kleine Steinchen etc. Geben Sie einen Efloffel Sesam dazu und beides
zusammen in das Filtergehiuse.

Bild 2: Stellen Sie das Gerit ordnungsgemil zusammen, verschliefen Sie es und stecken Sie
das AnschluBkabel ein. Wenn die Kontrollampe aufleuchtet driicken Sie den Knopf
SOYMILK/PORRIDGE und das Gerit beginnt zu arbeiten. Zerkleinerung
beginnt erst nach ca. 20 Minuten! Dauer ca. 30 Minuten.

Bild 3: Entfernen Sie den Schaum und Bohnenbrei fiir einen angenehmeren Geschmack.

Sojamilch — ,,kriftige Art“

Herstellung wie Sojamilch ,,koreanischeArt* nur OHNE SESAM!
Wassermenge: 1300 ccm — Programm Soymilk/Porrigde
‘Wenn Sie die Milch noch dickfliissiger wiinschen geben Sie
1 -2 EBléffel Reis dazu!

Sojamilch nur im total ausgekiihlten Zustand in den Kiihlschrank geben!




Herstellung von Reismilch

Bild 1: Fillen Sie % Becher (mitgeliefert) mit Reis und % Becher mit gerosteten Erdniissen
und waschen Sie beides sorgfiltig. Entfernen Sie auch kleine Steinchen etc.

Bild 2: Fiillen Sie den Reis und die gerosteten Erdniisse in das Filtergehiuse und befestigen
Sie das Filtergehéuse am unteren Teil des Geriites durch Drehen im Uhrzeigersinn.

Bild 3: Fiillen Sie den Kochtopf mit 1.700 cc Wasser (siehe Markierung im Inneren des
Topfes!) Kein heiles Wasser verwenden!!

Bild 4: Setzen sie das Gerit richtig zusammen, geben Sie den Haltegriff nach vorne und
stecken Sie das AnschluBkabel ein. Wenn die Kontrollampe leuchtet driicken Sie den
Knopf ,,TOFU* und das Geriit startet.

Bild 5: Wenn die Kontrollampe blinkt und das Geriit ein Signal gibt —. i
— ist die Zubereitung beendet.

Bild 6: Entfernen Sie das AnschluBkabel, geben Sie den Griff wieder zuriick und &ffnen Sie
das Geriit — die Reismilch ist fertig! GieBen Sie die Reismilch nicht direkt aus dem °
Kochtopf, sie ist sehr heiB und der Dampf konnte Sie verbrennen! Benutzen Sie
deshalb einen Schopfer um die Reismilch in einen anderen Behilter zu geben!
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Bild 1:
Bild 2:
Bild 3:

Bild 4:

Bild 5:

Bild 6:

Zubereitung von Kaffee

Fiillen Sie den mitgelieferten MeBbecher mit zuvor gewaschenen Kaffeebohnen.

Fiillen Sie die Kaffeebohnen in das Filtergehause und befestigen Sie dieses durch
Drehen im Uhrzeigersinn am unteren Teil des Gerites.

Fiillen Sie den Kochtopf mit Wasser (1.700 cc — Markierung im Inneren des Topfes!)
Verwenden Sie kein heiBes Wasser!

Setzen Sie das Geréit ordmungsgemaB zusammen, geben Sie den VerschiuBgriff nach
vorne und stecken Sie das AnschluBkabel ein. Wenn die Kontrollampe leuchtet
driicken Sie den Knopf ,,TOFU" und die Zubereitung beginnt.

Wenn die Kontrollampe blinkt und das Geriit ein Signal gibt —

ist die Zubereitung beendet.

Entfernen Sie das AnschluBkabel und geben Sie zum Offnen des Geriites den Griff
wieder nach hinten. GieBen Sie den Kaffee nicht aus dem Kochtopf — er ist sehr hei
und der Dampf konnte Sie verbrennen! Benutzen Sie einen Schopfer um den Kaffee
in einen anderen Behilter zu geben. Geben Sie Zucker, Milch oder Sahne, je nach
Geschmack dazu.




Zubereitung von
Baby-Nahrung
Kiirbissuppe — Rote Bohnensuppe — Gemiisesuppe

1. Fllen Sie den Kochtopf mit 1.300 cc kaltes Wasser (siehe Markierung im Innenteil)
Verwenden Sie kein heifles Wasser! ‘

2. Fillen Sie den mitgelieferten Becher (zumindest 2/3) mit , klebrigen*, glutenhaltigen
Reis den Sie zuvor sorgfiltig geschwaschen haben. Kleine Steinchen etc. entfernen!

3. Fullen Sie den Reis direkt in den Kochtopf - nicht in das Filtergehiiuse, sondern
entfernen Sie dieses. Das Filtergehiuse wird fiir dieses Rezept nicht bendtigt!!

Kiirbissuppe: Schiilen Sie den Kiirbis ab, entfernen Sie alle Samen etc, Schneiden
Sie den Kiirbis in kleine Stiicke und fiillen Sie davon 4 Messbecher
zu dem Reis im Kochtopf,

Rote Bohnensuppe: Geben Sie 2 Becher véllig aufgeweichte (ca. 6 Stunden)
rote Bohnen in den Kochtopf,

Gemiisesuppe: Filllen Sie jeweils 1 Becher (mitgeliefert) geschilte, gewiirfelte Karotten,
Kartoffeln, fein gehackte Zwiebeln und Apfel (also insgesamt 4 Becher) in
den Kochtopf - zuvor sorgfiltig waschen, Verwenden Sie fiir dieses Rezept
keinen Reis!

Probieren Sie Gemiisesuppen mit den verschiedensten Zutaten!

4. Entfernen Sie das Filtergehsuse (wird nicht verwendet!) und geben Sie den Hauptteil
des Geriites auf den Edelstahibehilter.

5. Ziehen Sie den Griff nach vorne. Der Griff verschlieBt das Gerit mit einem ,.bang®.

6. Stecken Sie das AnschluBkabel an. Das Kontrollicht leuchtet auf und das Gerit
gibt ein Signal.

7. Wenn das Kontrollicht aufleuchtet driicken Sie die Taste »PORRIDGE" und das Ge-
rit beginnt zu arbeiten.

8. Wenn das Kontrollicht blinkt und das Gerit »piept* — nach ungefihr 30 Minuten —
ist die Zubereitung abgeschlossen.

9. Entfernen Sie das AnschluBkabel.

10. Geben Sie den Griff wieder zuriick um das Gerit zu 6ffnen.

11. Die Suppe ist fertig — wiirzen Sie nach eigenem Geschmack!

12. Bevor Sie das Gerit reinigen geben Sie bitte die Abdeckung auf das Schneidemesser

13. Achten Sie beim Reinigen des Geriites daB kein Wasser in das Gerit eindringt!



Zubereitung von Tee
(Ginseng-Tee, Gingseng-Tee mit Zimtgeschmack)

1. Fillen Sie den Kochtopf mit 1.300 ccm kaltem Wasser (Siehe Markierung! NICHT
WENIGER!)

Zubereitung von Tee: Geben Sie einen EBloffel Teeblitter in das Filtergehause.
Befestigen Sie das Filtergehéuse am Hauptteil des Gerites durch Drehen
im Uhrzeigersinn.

Zubereitung von Ginseng-Tee: Schneiden Sie ein Stiick Ginsengwurzel ab und
geben Sie dieses auch in das Filtergehuse. Befestigen Sie dieses am Hauptteil des
Gerites durch Drehen im Uhrzeigersinn.

ZUBEREITUNG von Ginseng-Tee mit Zimtgeschmack: Schneiden Sie eine
Zimtstange in kleine Stiicke und geben Sie 3 Essloffel davon in das Filtergehause.
Schneiden Sie 3 Stilck Ingwer ab und geben Sie diesen ebenfalls ins Filtergehduse.
Befestigen Sie das Filtergehduse am Hauptteil des Gerates durch Drehen im Uhr-
zeigersinn.

L

Geben Sie den Hauptteil des Geriites in den Kochtopf.

Ziehen Sie den Griff nach vorne damit das Geri#t verschlossen wird.

4. Stecken Sie das AnschluBkabel ein — das Kontrollicht leuchtet auf und die Maschine

gibt einen Signalton.

5. Wenn das Kontrollicht aufleuchtet driicken Sie den Knopf ,,TEA® und das Gerit
beginnt zu arbeiten.

Wenn das Kontrollicht aufleuchtet und das Gerét ,,piept — nach ungefihr 25
Minuten — ist die Zubereitung beendet.

Ziehen Sie das AnschluBkabel aus dem Gerit.

Geben Sie den Griff wieder zurlick und 6ffnen Sie das Gerit.

. Der Tee ist fertig!

0. Achten Sie beim Waschen des Geriites darauf daB kein Wasser in das Gerit eindringt!

b

=

=000

ACHTUNG: Bei diesem Programm findet keine Zerkleinerung statt!



Probleme und Ldsungen

Laute Gerdusche?

Grundsitzlich kénnen laute Geréusche durch das Zer-
mahlen von harten Kérnern, Bohnen etc. entstehen.

Wenn das Filtergeh#use nicht geniigend fest an den
Hauptteil eingesetzt wurde kann sich das Filterge-
hause 16sen und das Schneidmesser wihrend des Be-
triebes schlagen.

Schlechtes Zermahlen der Bohnen? Kann durch geringere Stromspannung (Volt) verur-

Schaum tritt aus dem Gerét?

Geruch nach Angebranntem?

Kontrollicht leuchtet nicht?

sacht werden.
In Gegenden mit stindig niedriger Stromspannung redu-
zieren Sie die angegebene Bohnenmenge um ca. 10 %.

Wurde heiles Wasser verwendet? (Verwenden Sie kein
heiBes Wasser!!)

Vielleicht haben Sie die Bohnen nicht griindlich ge-
waschen?

Sind gefrorene Bohnen verwendet worden?
Haben Sie zur Zubereitung heiles Wasser verwendet?
Wurde die angegebene Menge an Bohnen iiberschritten?

Haben Sie die vorgeschriebene Menge kaltes Wasser ein-
gefillt?

Ist die Stromspannung (Volt) hoher als standardmiBg?
In Gebieten mit stindig hoherer Stromspannung arbeiten
Sie bitte mit einer Verringerung der Bohnenmenge von
10 %.

Das AnschluBkabel ist nicht ordnungsgemiB eingesteckt.
Fehler in der Stromzufuhr?

Das Geriit wurde nicht ordnungsgemiB (auf 2 Seiten)
verschlossen.

In den Hauptteil des Geriites ist Wasser eingedrungen.
Verwenden Sie das Geriit 48 Stunden nicht und lassen

Qis ac trncknen (Fracen Sie Thren Tiefaranten)



Geschmack nach rohen Bohnen? ~ Wurden die Bohnen griindlich gewaschen?

Wurde die angegebene Fiillmenge (max. 100 g) iiber-
schritten?

Waurde die im Rezept angegebene Wassermenge be-
achtet?

Tofus kann nicht hergestellt werden? Haben Sie das Gerinnungsmittel verwendet?

Die Temperatur der Sojamilch ist durch eine zu lange
Pause wihrend der Zubereitung zu stark abgekiihlt.

Geruch nach Nahrungsmitteln? Das Filtergeh#use und der untere Teil des Geriites
wurden vielleicht nicht griindlich gewaschen.

Zubereitung von Sch okolade/Erdbeer-Sojamilch

Schockolade-Sojamilch:

geben Sie 5 Essloffel Schockoladepulver und 3 Essloffel Zucker oder Honig in die fertig
zubereitete Sojamilch.

Erdbeer-Sojamilch:

geben Sie 5 Essloffel Erdbeerpulver und 3 Essloffel Zucker oder Honig in die fertig
zubereitete Sojamilch.

SUSSUNGSMITTEL:

Zum Siifen eignen sich am besten Honig, Ahornsirup, Rohrzucker.
Es kann jedoch jeder andere Sifistoff verwendet werden.

Verwenden Sie Sojamilch zu Kaffee oder Tee — dann siifien Sie zuerst und geben dann die
Sojamilch dazu!



GARANTIEBEDINGUNGEN

1. Fiir den VEGAN-MILCH-MAKER , SOYLOVE" leisten wir 24 Monate
Garantie ab Kaufdatum laut Rechnung. Wenn Stérungen durch normalen
Gebrauch verursacht wurden, ist die Reparatur oder Austausch kostenlos.
Ein Austausch des Gerites ist nur nach Absprache mit der Firma AGRISAN
NATURPRODUKTE GmbH, A-5400 Hallein, Austria, méglich.

Wenn die Rechnung mit Kaufdatum nicht vorliegt oder der Garantieschein
nicht ordnungsgemaB ausgefiillt ist, gilt die Garantie ab Herstellungsdatum.

2. Wihrend der Garantiezeit werden Reparaturen fiir Sie kostenpflichtig

durchgefiihrt wenn

. Fehler oder Stérungen durch unsachgemiBen Gebrauch entstanden sind

. Wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen wurden, die
dazu nicht ausdriicklich von uns erméchtigt sind.

. Fehler oder Stérungen durch Hohere Gewalt verursacht wurden.

. Fehler oder Stérungen dadurch entstanden sind, daB sich der Benutzer des
Geriites nicht an die Sicherheitsvorschriften und die Bedienungsanleitung
gehalten hat. '

3. Der Garantieanspruch ist nicht {ibertragbar.
4, Der Versand an uns darf nur in einer dafiir geeigneten Verpackung erfolgen.

Schiden durch Versand an uns in ungeeigneter Verpackung werden nicht
anerkannt.

Name des Produktes: VEGAN-MILCH-MAKER ,,SOYLOVE*

Gerdtenummer:
Datum des Kaufes: Beginn der Garantiezeit
Name des Kaufers: Tel. Nr.

Name des Verkiufers: Tel. Nr.

-



Wenn Sie mit dem Geriit oder Ergebnis nicht

zufrieden sind senden Sie dieses an uns bzw. Ihren Lieferanten zuriick.
Bitte teilen Sie so genau wie mdglich mit:

. welches Problem Sie haben
. wenn moglich Angabe des Fehlers

BITTE BEACHTEN SIE DASS DAS GERAT NICHT SOFORT mirt pER
ZERKLEINUNG BEGINNT SONDERN JE NACH PROGRAMM:
z. B. SOJAMILCH FUR TOFU ERST NACH CA. 10 MINUTEN

BEI PROGRAMM SOJAMILCH/PORRIDGE NACH CA. 20 MINUTEN.
Je nach Programm ist vor dem Zerkleinerungsvorgang ein einmaliges akustisches
Signal.

Ein stdndiges akustisches SIGNAL gibt das Ende der Zubereitung
bekannt!

Beim Herstellungsprogramm fiir Tee findet keine Zerkleinerung statt!

Bitte bedenken Sie, daB mit SOYLOVE Ihre vegane Milch auf so schonende
Art wie nur moglich hergestellt wird — kein Emulgieren, Homogenisieren
etc. Der Geschmack und die Konsistenz unterscheidet sich daher von der
im Handel erhiiltlichen Sojamilch oder Reismilch.

Ihre Sojamilch ist ein reines, unverindertes Naturprodukt — ohne
Beifiigung von Olen und Gewiirzen!

SIE SCHONEN IHR GERAT UND VERLANGERN SEINE

LEBENSDAUER WENN SIE ZWISCHEN JEDEM ZUBEREITUNGSVORGANG
30 MINUTEN ABKUHLZEIT EINRAUMEN!
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